| MENU DI e 2020

Due appuntamenti da vivere in famiglia, tra profumi di festa, sorrisi e buona cucina.
Lasciatevi coccolare dalla nostra cucina natalizia e dall’‘atmosfera calda delle Feste.

Buffet di Verdure e Antipasti Gran Buffet di Antipasti e Verdure
Un‘ampia selezione di SQPOTi dis agione, verdure gr\q\'i,ﬂe, Colori e sapor dinverno, salumi, for magygi

insalate sfiziose e piccol ne romagnola € picc ole bonte della cucina di sta gione.

Primi Piatti Primi Piatti
Zuppa di fagioli e maltagliati Cappelletti in brodo tradizionale
il comfort food della nostra terra, semplice e genuino il piatto simbolo del Natale romagnolo
Lasagnetta tipica romagnola Risotto al Sangiovese e Squacquerone con spinacino fresco
5509 ia sottile, ragu y’;h’;ﬂwm;ﬁu e besciamella cremosa p':)ﬂm i di vino e cremositax di forn aggio
Tagliolini al’uovo con vongole e zucchine Lingotti di semola con bisque di astice e basilico

il mare incontra la freschezza dellorto tocco di mare per rendere speciale la festa

Secondi Piatti Secondi Piatti
Porchetta di maialino ‘in bellavista’ Tournedos di pesce spada in crosta di pistacchi e pomodori secchi
cotta lentamente e presentata intera, come da tradizione delle feste elegante equi ibrio di sapori

Seppia con piselli Filetto di Angus al balsamico e scalogno

un grande classico della cucina romagnola tenero e profumato, con note dolci e aromatiche
Frittatina del contadino con verdure e profumo di campo Polentina con funghi di Carpegna e crema al tartufo
morbida e awolgente, dal gusto autentico
Isola dei Dessert e della Frutta
ang >n dolci, Dessert
frutta fresca, frutta e le delizie artigianali delle feste Degustazione di panettoni e torroni artigianali

Piccola pasticceria, sorbetti, frutta fresca e secca

i menu potrebbero subire leggere variazioni in base alla disponibilita e alla stagionalita delle materie prime
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